
Åbningstider i perioden 10. juli – 10. august 2013 (uge 28-32)
Gårdbutik Restaurant Guidede ture Wild West Show

Onsdag kl. 11.00 – 18.00 kl. 12.00 – 17.00
kl. 18.00 – 22.30

kl. 12, 14, 15, 17, 18 kl. 16.00

Torsdag kl. 11.00 – 18.00 kl. 12.00 – 17.00
kl. 18.00 – 22.30

kl. 12, 14, 15, 17, 18 kl. 16.00

Fredag kl. 11.00 – 18.00 kl. 12.00 – 17.00
kl. 18.00 – 22.30

kl. 12, 14, 15, 17, 18 kl. 16.00

Lørdag kl. 11.00 – 18.00 kl. 12.00 – 17.00
kl. 18.00 – 22.30

kl. 12, 14, 15, 17, 18 kl. 16.00

Køkkenet lukker kl. 21.00

Guidede ture 
Oplev bisonokserne på nært hold. Med 
traktor og åben vogn kører vi ud blandt 
bisonokserne og får undervejs masser af 
viden om dem og deres adfærd.  
Turen varer ca. 45 min. Voksne: kr. 50,-    
Børn u. 12 år: kr. 35,- 

Restaurant ditlevsdal 
I restauranten serverer vi spændende og  
sund mad med bison til både store og små. 
Vi sælger også kaffe/te, hjemmebag,  
drikkevarer, is m. m. 

Gårdbutik & café 
I vores gårdbutik finder du mange forskellige 
udskæringer af bisonkødet, samt vejledning 
og opskrifter hertil. Desuden sælger vi diverse 
bisonspecialiteter, vine, souvenirers osv. 
Caféen sælger kaffe, kage, øl, vand og is, der 
kan nydes i caféen eller på terrassen, mens 
børnene leger på indianerbanen.

Find vej til Ditlevsdal Bison Farm. 
Kommer De fra Odense ad Rugårdsvej drejer De til højre ad Tokkerodvej ca. 200 m. før Morud.
Kommer De ad motorvejen (E20) kører De fra ved afkørsel 54 og kører ca. 5 km. mod Søndersø. 
Når de kommer til Morud kører De gennem 2 rundkørsler og fortsætter ca. 0,5 km. ad 
Søndersøvej. Her drejer De til højre ad Tokkerodvej.

europas største bison farm

Sommeråbent på Ditlevsdal 
fra 10. juli til 10. august 
onsdag, torsdag, fredag og lørdag

The Schumann - Wild West Show 
Hesteshow med en unik blanding af ridekunst, indianer og cowboy med 
sjov for hele familien. Et højt niveau opnået via et fantastisk samspil
mellem hest og rytter. Showet varer ca. 1/2 time.  
Pris per person. Voksen: kr. 30,- Børn u. 12 år: 25,-



Kun for børn - frokost og aftenmenu

Forret
Varmrøget laks med fennikelcolwslaw	 88,- 

Bison-carpaccio af røget bisonyderlår med 
salat af brøndkarse, basilikum, radiser,  
pesto, pinjekerner og parmasankiks	 82,-

Pirogger med krydret bisonkød og 
tomatsalsa 	 84,-

Hovedret
Bisonsteak med blomkål, syltede 
skalotteløg, citron confit, sorte bønner  
og kapers. Hertil serveres stegte  
kartofler samt bisonglace	 250,-

Pot Roast med mashed potatoes
Langtidsbrassieret Bison med mashed 
potatoes. Hertil serveres salat af blomkål, 
syltede skalotteløg, sorte bønner,  
citron confit og kapers	 165,- 

Bison Burger 
200g bison-bøf i hjemmebagt bolle med 
bisonbacon, salat, tomat, agurk, løg, salsa 
og guacamole. Hertil serveres råstegte 
kartofler med dip	 135,- 

Sommersalat Spæde salatblade, haricots 
verts, bagte tomater, rødløg, kapers på stilk, 
mango, tranebær, bisonroastbeef, 
sennepsvinagrette samt hjemmebagt  
brød 	 99,-
(vegetar: her serveres nøddepostej i stedet  
for roastbeef )

Dessert
Ditlevsdals islagkage  
med frugtkompot 	 75,- 

Brownie med vaniljecreme 	 75,- 

Consomme af sommerens frugter
med granite 	 75,- 

Bison Burger  200g bison-bøf i hjemme-
bagt bolle med bisonbacon, salat, tomat, 
agurk, løg, salsa og guacamole. Hertil 
serveres råstegte kartofler med dip	 135,-

Pot Roast med mashed potatoes 
Langtidsbrassieret Bison med mashed 
potatoes. Hertil salat af blomkål, syltede 
skalotteløg, sorte bønner, citron confit  
og kapers	 165,-

Bisonpølse med brød Grillpølse af 100 % 
bisonkød serveret med hjemmebagt  
brød, ketchup og sennep 	 35,-

Sommersalat Spæde salatblade, haricots 
verts, bagte tomater, rødløg, kapers på stilk, 
mango, tranebær, bisonroastbeef, senneps-
vinagrette samt hjemmebagt brød 	 99,-
(vegetar: her serveres nøddepostej i stedet  
for roastbeef )

Ditlevsdals islagkage 
med frugtkompot 	 75,-

Aften Menu - kl. 18.00 - 21.00  
Onsdag, fredag og lørdag fra 10. juli til 10. august

Frokost Menu  - kl. 12.00 - 17.00   
Onsdag, torsdag, fredag og lørdag fra 10. juli til 10. august 

 Bison-barbecue - hver torsdag aften 
kl. 18 og 19 tænder vi grillen og serverer BBQ Buffet
Forret Hjemmelavet majssuppe, 
direkte fra bålet med drys af bison-
bacon.
Hovedret Ved grillen serveres bison- 
roastbeef, bisongrillpølser, marinerede 
bisonspareribs og wokgrønt, årstidens 
salater, majskolber, råstegte kartofler, 
sauce, brød og smør. 

Dessert Grillstegt banankage med rørt 
is og hjemmelavet frugtkompot. 

Kr. 315,- pr. voksen / 
kr. 165,- for børn u. 12 år.
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Maj 2013. Der tages forbehold for ændringer og trykfejl.  

Børne-burger 120g bisonbøf i hjemme- 
bagt bolle med salat, tomat, agurk og 
ketchup. Hertil serveres råstegte  
kartofler	 68,-

Indianertallerken  Bison-deller, bison-  
spegepølse, pølsehorn, kartoffelkroketter, 
grøntsagsstave dip og hjemmebagt  
brød	 82,-

Høvdinge-is  
Vaniljeis med frugt  
og chokoladepynt      42,-


